
 
 

 

 

 
 
 
 
Menu Vorschläge 
 

 
 

Liebe Gäste, 
 
 
Es freut uns, Ihnen unsere Menu Vorschläge zu unterbreiten. Wir werden uns  
sehr bemühen, Sie individuell zu bedienen und zu verwöhnen. Gerne helfen wir 
Ihnen bei der Zusammenstellung Ihrer Menus. Falls Sie es vorziehen, selber  
etwas zusammenzustellen, sind wir gerne bereit, Ihr Menu nach  
Wunsch zuzubereiten.  
 
 
Unsere Menu Vorschläge sind für Gruppen ab etwa 12 Personen gedacht.  
Bauernbuffet und kaltes Buffet ab ca. 20 Personen. 
 
 
In unserer Schwingerstube stehen Ihnen ca. 50 Plätze zur Verfügung. 
 
 
Wir sind sicher, dass Sie etwas finden werden, das Ihren Wünschen entspricht und freuen  
uns auf Ihren Besuch. 
 
 
Familie Kaufmann-Mätzener und Mitarbeiter 
 
 
 
Januar 2019,  Restaurant Laterne, Interlaken 
Tel 033 822 11 41          Fax 033 822 22 60 
www.restaurant-laterne.ch 
mail@restaurant-laterne.ch 
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Vorspeisen / Suppen / Desserts 
 
 

Vorspeisen 
 
Laternenteller 14.00 
 
Rohschinken mit Melonenschiffchen 13.80 
 
Crevettencocktail mit Toast und Butter 18.00 
 
Geräuchertes Forellenfilet mit Toast und Butter 18.00 
 
Geräucherter Lachs mit Toast und Butter 18.00 
 
Gemischter Salat 8.50 
 
 

Suppen 
 
Tomatencrèmesuppe 5.00 
 
Spargelcrèmesuppe 5.00 
 
Lauchcrèmesuppe 5.00 
 
Steinpilzcrèmesuppe 5.00 
 
Kraftbrühe mit Gemüsestreifen 5.00 
 
Kraftbrühe mit Eierfäden 5.00 
 

Desserts 
 
Coupe "Laterne" Vanille-Glace mit Heidelbeeren 8.80 
 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm 8.00 
 
Hausgemachte Caramelköpfli 7.80 
 
Hausgemachte gebrannte Crème 7.80 
 
Schokoladenmousse 7.80 
 
 
 
 
................... oder ab Dessertkarte nach Wunsch 
 
 
 

 



 

Hauptspeisen  Tellerservice  
 
vom Schwein 
 
Menu   1 35.00 Menu   2 31.80 
 
Schweinsschnitzel “Schwedische Art” Schweinsschnitzel “Weidmannsart” 
(Gefüllt mit Cognac-Zwetschgen) (Gefüllt mit Waldpilzen) 
Gemüsegarnitur Gemüsegarnitur 
Pommes Frites Grüne Nudeln 

 
Menu   3 35.00 Menu   4 31.00 
 
Schweinssteak “Prinzessinnenart” Schweinssteak “Maison” 
(mit Spargeln und Käse überbacken) mit hausgemachter Kräuterbutter 
Gemüsegarnitur Gemüsegarnitur 
Nudeln Pommes Frites 

 
Menu   5 31.50 Menu   6 32.50 
 
Schweinsbraten und Poulet Schweins-Rahmschnitzel  
Gemüsegarnitur Nudeln 
Kartoffelstock Grüner Salat 

 
vom Kalb 
 
Menu   7 31.50 Menu   8 41.80 
 
Kalbs- und Schweinsbraten Wienerschnitzel (Kalbfleisch) 
Gemüsegarnitur Gemüsegarnitur 
Kartoffelkroketten Pommes Frites 

 
Menu   9 39.00 Menu   10 41.80 
 
Kalbsgeschnetzeltes "Zürcherart" Kalbsschnitzel mit Rahmsauce 
Berner-Rösti Butternudeln 
Grüner Salat Grüner Salat 

 
vom Strauss 
 
Menu   11 39.00 Menu   12 39.00 
 
Straussenfilet “Stroganoff” Straussensteak an Whisky-Rahmsauce 
Gemüsereis Gemüsegarnitur 
Gemischter Salat Kroketten 
Hauptspeisen Tellerservice 

 



 
 
vom Rind 
 
Menu   13                         42.80 Menu 14 

47.00   
 
Entrecôte "Bearnaise" Filet mit Morchelsauce   
Gemüsegarnitur Gemüsegarnitur  
Röstikroketten Beilagen nach Wahl 

 

Menu   15                        32.5  Menu   16  
45.80 
 
Rindsschmorbraten Filetgoulasch "Stroganoff" 
Rotkraut Reis mit Peperoniwürfelchen 
Butterspätzli Grüner Salat 

 
 
vom Lamm 
 
Menu   17                        38.80 Menu 18 

                       38.8o 
 
Lammfilet mit Kräuterschaum Zartes Lammgeschnetzeltes 
Gemüsegarnitur an Provencale-Kräutersauce 
Herzoginnenkartoffeln Grilltomaten, Röstikroketten 

  
 
vom Fisch 
 
Menu   19                         34.70 Menu 20 

                        36.80 
 
Blausee-Forellenfilets “Müllerinnenart” Seezungenfilets 
Blattspinat mit Gemüsestreifen pochiert 
Salzkartoffeln an Safransauce 

 Peperonireis 
 
vom Huhn 
 
Menu   21                       31.80Menu   22  
31.80 
 
 Pouletbrust gefüllt mit Spargeln Pouletbrustfilet “Stroganoff” 
Gemüsereis Nudeln 
Grüner Salat Gemischter Salat 
 

 



 
 
 
 
 

Komplette Menus 
  

Menu   31 72.50 Menu   32
71.50 

 
Kraftbrühe mit Gemüsestreifen Kraftbrühe mit Flädli 
****** ****** 
Felchenfilets “Müllerinnenart” Eglifilets mit Mandeln 
Salzkartoffeln Salzkartoffeln 
****** ****** 
Kalbssteak an Morchelsauce Rindsfiletsteak mit Pfeffersauce 
Gemüsebouquet Gemüsebouquet 
Butternudeln Pommes Frites 
****** ****** 
Zitronensorbet mit Wodka Vanille-Glace mit warmen 

 Heidelbeeren 
 

Menu   33 66.50 Menu   34
56.20 

 
Geräucherter Lachs mit Gemischter Salat  
****** ****** 
Kraftbrühe mit Flädli Steinpilzcrèmesuppe 
****** ****** 
Schweinsfilet an Orangensauce Schweinssteak mit hausgemachter 
garniert mit Orangenscheiben Kräuterbutter 
Gemüsebouquet Gemüsebouquet 
Gemüsereis Kartoffelkroketten 
****** ****** 
Frischer Fruchtsalat mit Glace Hausgemachte Caramelköpfli 
 

Menu   35 76.80 Menu   36
72.50 

 
Geräuchertes Forellenfilet kleiner Laternenteller 
mit Toast und Butter (Bündnerfl. Rohsch. Coppa, Hobelkäse) 
****** ****** 
Kraftbrühe mit Sherry Kraftbrühe mit Eierfäden 
****** ****** 
Trois-Filet “Maison” Kalbsfilet an Calvadossauce 
Gemüsebouquet Gefüllte Tomaten 
Kartoffelkroketten Nudeln 
****** ***** 
Apfelsorbet Calvados Schokolademousse 
 



 

Bauernebuffet   65.— 
pro Person 
 
Bauerngemüsesuppe 
 
****** 
 
kleiner Salatteller 
 
****** 
 
Bauernhamme 
Hausbratwurst am Meter 
Berner Zungenwurst 
Speck geräuchert und gesalzen 
Rippli und Siedfleisch 
Wienerli 
Kalbsgeschnetzeltes 

 
****** 
 
Dörrbohnen 
Grüne Bohnen 
Sauerkraut 
Rösti 
Salzkartoffeln 
 
****** 
Hausgemachter Zopf 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Kaltes Buffet   55.— 
pro Person 
 
 
Truthahnbraten 
Schweinsbraten 
Pouletbrustfilet 
Roastbeef 
 

****** 
 
Tartarsauce 
Currysauce 
Cocktailsauce 
Knoblauchsauce 
 
****** 
 
Gurkensalat Bohnensalat 
Rüeblisalat Selleriesalat 
Rotkrautsalat Bierrettichsalat 
Maissalat Randensalat 
Blumenkohlsalat Tomatensalat 
Kopfsalat Frisesalat 
Hörnlisalat 
 
****** 

 



 
Salatsaucen italienisch und französisch 
 
****** 
Hausgemachter Zopf und Frites 
 
 
 
 
 
 
 

Dessertbuffet   18.80 pro 
Person 

 

Verschiedene Crémen 
Verschiedene Glacen 

Frischer Fruchtsalat 
Haslitaler Meringue 

Früchtekorb 
Schlagrahm 

 
 
 

……….lassen Sie sich überraschen 
 

 
 
 

oder aus unserem à la carte 
Angebot........................... 
 
Haus-Spezialitäten 
 
 
 
 
Lammfilet „Maison“ mit Kräutersauce 41.50 
Kefen und Bäckerinnenkartoffeln 
 
 
 
 
Pferde-Filet „Westmoreland“ 43.50 
Blumenkohl in Butter gold-braun gebraten, Country Cuts 
 
 
 
 
Schweinssteak „Laterne“ 35.50 
belegt mit Apfelscheiben und mit Käse überbacken 
Gemüsegarnitur, Pommes Frites 
 
 
 
 
Kalbs-Cordonbleu 41.50 
Gemüsegarnitur, Pommes Frites 
 
 
 
 
Laternenspiess mit Kräutersauce 37.50 
(Rind, Schwein, Poulet und Kalbschipolata) 
garniert mit Speckscheiben 

 



 
Gemüsegarnitur, Pommes Frites 
 
 
 
 
Fischteller „Laterne“ 34.80 
Felchen- und Eglifilets angerichtet auf Reissockel 
an Kräuterschaum und Tomatensauce 
 
 
 

 
Für besondere Tage 
 
 
 
Châteaubriand „Sauce Bearnaise“ 200 Gr Rindsfilet  
zubereitet ab 2 Personen Preis pro Person 58.90 
 
dazu servieren wir Ihnen eine Gemüseplatte 
und Beilagen nach Ihrer Wahl 
Frites, Kroketten, Rösti oder Nudeln 
 
 
Fondue „Bourgignonne“ 200 Gr Rindshuft  
zubereitet ab 2 Personen Preis pro Person 48.50 
 
 
Fondue „Chinoise“ mit Rindshuft 200 Gr 
zubereitet ab 2 Personen Preis pro Person 48.50 
 
 
Fondue „Chinoise“ mit Pferdhuft 200 Gr  
zubereitet ab 2 Personen Preis pro Person 46.50 
 
 
Fondue „Chinoise mit Truthahn 200 Gr 
zubereitet ab 2 Personen Preis pro Person 44.50 
 
 
 
Alle Fleischfondues sind reich garniert mit: 
 
Lychees, Oliven grün und schwarz, Spargeln, Zwiebeln, Gurken, 
Maiskolben, Eiern, Tomaten, Kapern und einem Früchteteller 
  
Saucen: Knoblauch, Tartar, Curry und Cocktail 
  
Beilagen nach Ihrer Wahl 
Frites, Kroketten, Rösti, Spätzli, Reis oder Nudeln 

 

 



 

 

 



 

Steak und Salat 
 
 
 
 
Ihrer Linie zu liebe ein Stück Fleisch vom Grill 
garniert mit verschiedenen frischen Salat 
 
 
 
 
Rinds-Filet Beefsteak 180 gr 48.80 
 
 
 
Rinds-Entrecôte 180 gr 39.80 
 
 
 
Kalbsschnitzel 180 gr 39.80 
 
 
 
Schweinssteak 180 gr 30.80 
 
 
 
Lamm-Entrecôte 180 gr 37.50 
 
 
 
Pferde-Filet 180 gr 40.50 
 
 
 
Straussenfiletsteak 180 gr 39.80 
 
 
 
Pouletbrüstli 180 gr 29.80 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Weinkarte 
 

Weisse Weine  
 

Schweiz 
 
 
Dezaley  Lavaux, Waadtland 75 cl 12,5% vol 59.60 
 
Rebsorte:  Chasselas 
Die Böden im Lavaux verleihen dem Wein seine Reichhaltigkeit, das Klima die Rasse und 
seinen an Mandeln, Honig und Karamell erinnernden Charakter, der von einem blumigen 
und fruchtigen Aroma umrahmt wird 
 
 
 
Aigle les Murailles Chablais, Waadtland 70 cl 12.0 % vol 52.50 

35 cl 12.0 % vol
32.50 
 
Rebsorte: Chasselas 
Sehr typischer Charakter mit blumigen, fruchtigen und Mineralstoffhaltigen Aromen, viel 
Vitalität und Struktur, diskrete Bitternote im Abgang 
 
 
 
Chateau Lichten Rouvinez, Sierre, Wallis 75 cl 13.5 % vol 61.00  
Rebsorte: Petite Arvine 
Der Petite Arvine ist ein echt einheimisches und exklusives Gewächs. Er liefert einen der 
prachtvollsten Weissweine, die in Europa kultiviert werden. Tolle, reife Zitrusaromatik und 
mineralische Noten. Im Gaumen rund und ausgewogen. Ein komplexer und schön 
ausgereifter Wein. 
 
 
 

Italien 
 
Roero Arneis Azienda 75 cl 13.0 % vol 43.50 
Agricola Marco Porelleo, Piemont 
Der oft auch liebevoll „Lausbube aus dem Piemont“ genannte Weisswein stammt aus den 
Roero-Bergen bei Alba. Der Wein ist zartfruchtig, mit feinen Aromen nach frischen 
Früchten und einem leichten Bittermandelton 
 
 

Rote Weine  
 



 

 

Schweiz  
 
 
Aigle Monseigneur  Chablais, Waadtland 75 cl 13.0 % vol 52.50 

35 cl 13.0 % vol 32.50 
Rebsorte: Pinot Noir 
Die Pinot Noir Trauben für diesen Wein reifen angrenzend zu Yvorne in einer 
hochgelegenen felsigen Nische auf terrassierten Schieferböden. Typischer Charakter mit 
blumigen, fruchtigen und mineralstoffhaltigen Aromen, viel Vitalität und Struktur, diskrete 
Bitternote im Abgang. 
 
 
Chateau Lichten  Rouvinez vins, Sierre, 75 cl 13.0 % vol 61.00  

 
Rebsorte: Cornalin / Humagne rouge / Syrah 
Eine Assemblage der beiden alten einheimischen Rebsorten und der Edelrebe Syrah. Die 
Noten nach Wald- und Gartenbeeren werden von den präsenten Tanninen gestützt und 
bilden den Kontrast zu der weichen, gut eingebundenen Säure. Ein sehr schöner 
Essensbegleiter 
 
 
Dôle Caroline   Wallis 75 cl 12.5 % vol 47.00 
 
Rebsorte: Pinot Noir und Gamay 
Rubinrote Farbe Bouquet mit komplexen Aromen von sehr reifen roten Beeren. Schöne 
Struktur am Gaumen, lieblicher Abgang 
 
 
Merlot del Ticino „Il Rubino” 75 cl 12.5 % vol 62.00  
Rebsorte: Merlot / Ausbau: Barrique,  
Der Rubino besticht durch seine Eleganz. Die Farbe ist ein klares Rubinrot. In der Nase sehr 
schöne reife Früchte. Auf dem Gaumen ausgewogen und intensiv. Der Abgang ist weich und 
anhaltend 
 
 
Metissage, Domaine de Chambleau, 75 cl 13.3 % vol 69.50 
 
Rebsorte: Gamaret / Garanoir 
Die Lage des Weingutes hoch über dem Neuenburgersee ist überwältigend. 
Wer die gepflegten Reben sowie die geschmackvoll eingerichteten Kellerräume 
betrachtet, kommt aus dem staunen nicht mehr heraus. 
Degustationsnotizen: Schwarze Johannisbeeren,schöne würzige Note, 
dichte Tannine und eine angenehme Eichenfassnote. Ausgezeichnet strukturiert, 
endet lang in jugendlicher Frische 
 

Rote Weine  
 

 



 

Italien  
 
Valpolicella Ripasso “Monte Garbi” Veneto 75 cl 14.0% vol 55.50 
 
Rebsorten: Corvina / Rondinella und Molinara 
Intensives Rubinrot von bemerkenswerter Eleganz mit Aromen von Fruchtmarmelade. 
Mittlerer Körper, voll reichhaltig, leichte Noten von Kirsche und Marmelade 
 
 
Barbera d’Asti „Avvocata“ DOC Piemont 75 cl 13% vol 49.00 
 
Rebsorte: Barbera 
Anstatt der wuchtigen und üppigen Frucht anderer Barberas, entdeckt man hier Finessen, 
Eleganz und eine gut eingebundene und erfrischende Säure. Somit kann man diesen Wein 
genauso gut zu Fleischgerichten wie auch zu Gemüse und Antipasti geniessen. 
 
 
Primitivo del Salento IGT Apulien 75 cl 13.5% vol 41.00 
 
Rebsorte: Primitivo 
Ein Rotwein, der für seine bodenständige und direkte Art geliebt und respektiert wird. 
Seine Farbe ist dunkelrot, fast violett. Der Wein hat ein einmaliges, fruchtiges und sehr 
volles Bukett, das an Kirschen und Dörrfrüchte erinnert. Im Gaumen ist er vollmundig und 
samtweich. 
 
 
Amongae Barrique, Maggivini 75 cl 13.5% vol 46.00 
 
Rebsorte: Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon 
Sizilien mit viel Sonnenlicht und wenig Niederschlägen hat im Weinbau Italiens grosse 
Bedeutung. Ein Wein mit dunkler Farbe, intensiver Note von reifen Früchten und Gewürz. 
Saftig, das Holz gut eingebunden, mit angenehmer Länge im Abgang 
 
 
Amarone Selezione Castagnedi, Veneto 75 cl 15.5% vol 89.00 

37.5cl 15.5% vol 48.00 
 
Rebsorte : Corvina, Rondinella 
Beim Amarone vom Weingut Tenuta Sant Antonio handelt es sich um einen 
modernen Wein der begeistert. Voluminös, fruchtig und harmonisch, mit sehr 
langem Finale 
Amarone, ein Wein der Meditation 
 

Spanien  
 
Gran Dama de Toro Crionza 75 cl 13.5% vol 46.50 
DO Bodegas Faruina, Toro 
 
Rebsorte : Tinta de Toro (Priorat) 

 



 

Beim Gran Dama de Toro handelt es sich um einen kräftigen und gut strukturierten 
Rotwein, welcher in der Nase würzige und fruchtige Noten kombiniert, die im Gaumen vom 
leichten Vanillegeschmack des Eichenfasses begleitet wird. Lang 
anhaltender Abgang 
 
Laurona DO Monstant (Priorat) 75 cl 14.0% vol 61.00 
 
Rebsorte : Garnacha, Carinena, Syrath, Merlot und Cabernet Sauvignon 
Dieser Assemblage ergibt einen gut strukturierten, kräftigen Rotwein, der zugleich 
elegant, fruchtig und würzig ist. Die Tannine sind sehr weich, voll und ganz im 
Wein intregriert. Ein komplexer und üppiger Schmeichler mit Tiefe 
 

Portugal  
  
Tinto da Anfora 75 cl 14.0% vol 46.00 
J.P.Vinhos, Sebtubal, Alentejo 
 
Rebsorten : Aragonez (Tempranillo), Trincadeira, Alfrocheiro, Touriga National 
                      Cabernet Sauvignon 
Dieser Charaktervolle Wein begeistert mit seiner fruchtig-würzigen Aromatik und 
seiner angenehmen Säure. Er passt sehr gut zu gebratenem Fleisch und zu  
würzigen köstlichkeiten 

 
Frankreich  
 
Fleurie la Braconnière A.Rodet Beaujolais  75 cl 13.0% vol 52.60 
 
Rebsorte Gamay 
Leuchtendes rot mit violetten Reflexen, rauchiger Duft von reifen Kirschen, Anklänge von 
Lakritz, saftig, ausgewogen 
 
St. Emilion le Clocher Dourthe 75 cl 13.0% vol 51.50 
 
Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon 
Dichte Cassis-Frucht in der Nase, am Gaumen zeigen sich elegante Aromen von schwarzen 
Früchten und Beeren, unterlegt mit dezenten Röstnoten. Ein geschmeidiger fülliger Wein, 
der sich mit bemerkenswert fruchtiger Konzentration, Feinheit und ausgewogenen 
Tanninen präsentiert 

Chile  
 
Chono, Carmenere Reserva, Maipo Valley 75 cl 14.2% vol 46.00 
 
Rebsorte: Cabernet Sauvignon 
Ein vollmundiger Rotwein mit leichtem Geschmack nach Johannisbeeren und Ueberbleibsel 
von Kirschen. Glatter sanfter Abgang 
 
 

 



 

Südafrika  
 
Rustenberg, Stllenbosch 75 cl 14.0% vol 56.00 
 
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Malbec 
Von mittlerem Körper, elegant, jedoch voller Frische und Fruchtigkeit, mit dezentem 
Barrique-Geschmack. Passt gut zu Fleischgerichten 
 
 

Offene Weine 
5 dl 1 dl 

Weissweine - white wines - les vins blanc 
 
« Latärne-Wy » 22.50 4.50 
Chablais District d’Aigle 
 
Féchy 23.00 4.60 
Yvorne Vigneronne 24.00 4.80 
Fendant 19.50 3.90 
 
Roséweine - rosé wines - les vins rosé 
 
Oeil de Perdrix 23.00 4.60 
 
Rotweine - red wines - les vins rouge 
 
« Latärne-Wy » 22.50 4.50 
Chablais District d’Aigle 
 
Dôle Bois Noble 20.50 4.10 
Merlot « Ticino » 22.50 4.50 
Jägerwein Pinot Noir 23.50 4.70 
 
Ausländische Rotweine 
Cabernet Sauvignon, California           20.50  

 


