
 

 

 

 

 

 

Menu Vorschläge für Gruppen 
 

 

 

Liebe Gäste, 
 

 

Es freut uns, Ihnen unsere Menu Vorschläge zu unterbreiten. Wir werden uns sehr bemühen, Sie 

individuell zu bedienen und zu verwöhnen. Sie können Ihr Menu selber zusammenstellen. In der 

Menu Sammlung finden Sie Angebote in verschiedenen Preissegmenten. Falls Sie Hilfe 

benötigen, sind wir gerne bereit, Sie zu beraten. 

 

Diese Menu Vorschläge sind für Gruppen ab 11 Personen 

 

 

 

In unserer Schwinger Stube stehen Ihnen ca. 45 Plätze zur Verfügung. 

 

 

Wir sind sicher, dass Sie etwas finden werden, das Ihren Wünschen entspricht und freuen  

uns auf Ihren Besuch. 

 

 

Familie Kaufmann-Mätzener und Mitarbeiter 

 

 

 

Oktober 2021, Restaurant Laterne Interlaken GmbH 

Tel 033 822 11 41          Fax 033 822 22 60 

www.restaurant-laterne.ch 

mail@restaurant-laterne.ch 

 



Vorspeisen 
 

01 Laternenteller   (Bündnerfleisch, Rohschinken, Coppa und Hobelkäse) 13.00 
   

02 Crevettencocktail mit Toast und Butter 17.20 

 

03 Geräucherter Lachs mit Toast und Butter 17.40 

 

04 Nüsslersalat mit Ei, Speck und Brotcroutons 10.00 

 

05 Gemischter Salat 8.30 

 

06 Grüner Salat 6.40 

 

Suppen 
 

11 Tomaten Cremesuppe 6.00 

 

12 Spargel Cremesuppe 6.00 

 

13 Lauch Cremesuppe 6.00 

 

14 Steinpilz Cremesuppe 6.00 

 

15 Kraftbrühe mit Gemüse 6.00 

 

16 Kraftbrühe mit frischen Flädli 6.00 

 

Desserts 
 

21 Coupe «Laterne» (Vanille-Glace mit warmen Heidelbeeren) 7.50 

 

22 Frischer Fruchtsalat mit Rahm 7.00 

 

23 Hausgemachte Caramelköpfli 6.00 

 

24 Hausgemachte gebrannte Creme 6.00 

 

25 Vacheringlace mit Rahm (Vanille/Chocolat) 6.00 

 

26 Sorbet Citron mit Wodka 7.80 

  

 

 oder à la carte ab unserer Glace-Karte 

 

 



Fleischgerichte Tellerservice 
 

Schweinefleisch 
 

31 Schweins-Cordonbleu Haslital (mit rassigem Haslitalerkäse) 27.00 

 

32 Schweinssteak mit hausgemachter Kräuterbutter 26.20 

 

33 Schweins-Rahmschnitzel 25.40 

 

34 Schweinsschnitzel paniert 23.60 

 

35 Schweinsfilet mit Calvados Sauce 33.50 

 

Kalbfleisch 
 

41 Kalbsbraten mit Rosmarinjus 31.50 

 

42 Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 34.70 

 

43 Kalbsrahmschnitzel 34.70 

 

44 Wienerschnitzel 34.70 

 

45 Kalbssteak mit Morchelsauce 52.00 

 

Rindfleisch 
 

51 Rindsfilet «Maison» 42.30 

 Pfeffersauce verfeinert mit Whisky und dunkler Schokolade 

 

52 Rindsentrecôte mit Bearnaisesauce 34.70 

 

53 Rindsschmorbraten mit Jus 29.80 

 

54 Rindsroastbeef mit Bearnaisesauce 34.70 

 

Geflügel 
 

61 Pouletbrustfilet «Hawaii» (mit Ananas und Currysauce) 25.30 

 

62 Pouletbrustfilet «Stroganoff» 25.30 

 

 zu all diesen Speisen servieren wir Ihnen Beilagen nach Wahl 
 

 Frites, Kroketten, Kartoffelgratin, Rösti, Reis oder Nüdeli 
 

 Gemüsezuschlag 3.50 



 

Teigwaren 
 

Spaghetti Bolognaise 19.20 

 

Spaghetti Napoli   (mit Tomatensauce) 19.20 

 

Tortelloni «Antonio» mit Spinatfüllung 18.50 

 

 

 

 

Röschti 
 

Latärne-Röschti   (belegt mit Tomaten, Pouletstreifen und Kräuterbutter) 24.00 

 

Buure-Röschti   (mit Chipolata, knusprig gebratenen Speckscheiben 23.40 

                          und Spiegelei) 

 

 

 

Fondue 
 

Latärne-Fondue   (Hausmischung) 21.20 

 

 

 

 

Vegi-Speisen 
 

71 Risotto mit Eierschwämmli 19.90 

 

72 Gemüseteller 20.80 

 

73 Reisring mit frischen Früchten an Currysauce 20.80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

die beliebtesten Kombinationen 
 

81 Grüner Salat 42.10 

 Schweinssteak mit Hausgemachter Kräuterbutter, Beilagen und Gemüse 

 Gebrannte Creme  

 

82 Gemischter Salat 39.20 

 Schweinsrahmschnitzel, Beilagen 

 Coupe Laterne 

 

83 Nüsslersalat mit Ei, Speck und Brotcroutons 54.00 

 Schweinsfilet an Calvados Sauce, Beilagen und Gemüse 

 Frischer Fruchtsalat mit Rahm 

  

83 Nüsslersalat mit Ei, Speck und Brotcroutons 52.00 

 Kalbsbraten mit Rosmarinjus, Beilagen und Gemüse  

 Frischer Fruchtsalat  

 

84 Nüsslersalat mit Ei, Speck und Brotcroutons 48.70 

 Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art, Beilagen 

 Vacheringlace mit Rahm  

 

85 Gemischter Salat 71.30 

 Kalbssteak an Morchelsauce, Beilagen und Gemüse 

 Coupe Laterne  

 

86 Kraftbrühe mit frischen Flädli 51.70 

 Rindsroastbeef mit Bearnaisesauce, Beilagen und Gemüse 

 Coupe Laterne  

 

87 Grüner Salat 45.70 

 Rindsschmorbraten mit Rosmarinjus, Beilagen und Gemüse 

 (Wahlweise auch mit Kartoffelstock) 

 Hausgemachte gebrannte Creme 

 

 

Hmmmmm, Rind oder Kalb oder Schwein?? 
 

88 Gemischter Salat 67.20 

 Trois-Filet «Maison» an einer feinen Morchelsauce 

 (Rinds-, Kalbs- und Schweinsfilet) 

 Beilagen und Gemüsegarnitur 

 Apfelsorbet «Calvados» 

                                   kommt immer gut an 


